CISTENI
¢ Pfed mytim nejprve vypnéte varny spotiebic a nechte hrnec vychladnout

¢ Na leskly ocelovy povrch nepouzivejte hrubé kartadce, abrazivni prasek nebo abrazivni houby ani
ocelovou vinu.

Sedobilé skvrny, vodni kimen

Vapno a dalsi minerdly ve vodé mohou po vysrazeni tvofit Sedy povrch na dné nebo lehké skvrny,
které se nevypousti s Cisticimi prostfedky. Dno ocistéte namocenim roztoku octa a vody (1-2dl /1|
vody) v kastrolu pres noc. Po osetfeni nadobu omyjte a osuste.

Malé bilé skvrny na dné nadoby

Pokud se pfed varenim pfida sul, objevi se v hrnci bilé skvrny. Lze je také ocistit zfredénym octem. Sdl
by méla byt pfidavdna pouze béhem faze varu. Neskladujte sland jidla v ocelové nadobé po dlouhou
dobu, protoze stolni stl zplsobuje korozi v oceli.

Barvy duhy
Barvy duhy v oceli jsou zplsobeny nahlymi vykyvy tepla. Tento jev je zcela neSkodny a sam od sebe
postupné mizi. Pokud si je nepfejete, mlzZete nadobu osetfit octovym roztokem.

Pevné prilepené jidlo
Tésné prilepené jidlo je obvykle zplsobeno pfFilis velkym mnoZstvim tepla z trouby. Namocte hrnec
nebo vyvarte v mycim roztoku s 1 polévkovou lzZickou Cisticiho prostfedku a 1 litrem vody.



