POKYNY PRED UPRVNIM POUZITIM, PRO UDRZBU A CISTENI PI1ZZA KAMENE MUURIKKA

Pfed pouZitim si prosim peclivé prectéte tyto pokyny. DodrzZujte a postupujte peclivé dle pokynl

¢ Nenechavejte Pizza kdmen venku. P¥i nizkych teplotach mize prasknout.
* Pizza kdmen se mUzZe rozbit, pokud se srazi nebo spadne.

* NepouZivejte Pizza kdmen, pokud je praskly nebo po$kozeny. Ulomky kamene mohou byt ostré a
zpUsobit poskozeni.

Prvni pouZiti a iSténi:

Pfed prvnim pouzitim oplachnéte Pizza kdmen pomoci teplé vody. Nechte Uplné zaschnout. Nahlé
zmény teploty mohou zpUsobit prasknuti Pizza kamene. Pizza kamen nelze myt v pracce. Oskrabte
zakorenéné zbytky jidla z kamenného povrchu pomoci obracece z plastu nebo dreva. Ocistéte kdmen
vodou. V pripadé potfeby pouzijte vlhky hadrik nebo Ccistici houbu. Pokud je Pizza kdmen horky,
neponofujte jej do vlazné nebo studené vody. Pfed oplachnutim vodou jej nechte vychladnout.
Nenechdvejte Pizza kdmen odmacet ve vodé. Nepouzivejte pfi Cisténi Pizza kamene saponaty, material
mUZe tyto detergenty absorbovat a zplsobit nepfijemnou vini pfi pristim pouZiti. Kimen na pizzu
postupem Casu ztmavne a mUZe se také stat, Ze zméninadech barvy - tyto véci jsou normalini a nebudou
mit vliv na chuté potravin ani na vlastnosti kamene na pizzu.

VloZte Pizza kdmen do trouby nebo grilu a nejprve 10 minut pfedehfejte. PouZijte lopatu nebo stérku
na pizzu posypanou pseni¢nou nebo kukufiénou moukou a poloZte pizzu na kdmen. Pecte, dokud se
syr nerozpusti a okraj pizzy bude dohnéda upeceny. Kdyz je pizza hotova, zvednéte opatrné kamen i
s pizzou pouzitim ochrannych rukavic nebo pouzijte Spachtli na peceni ¢i lopatu a odlozte pizzu na
Zaruvzdornou krajeci desku. Nechte kamen Pizza vychladnout v troubé nebo na grilu a poté jej opatrné
poloZte na podlozku. Oskrabte zakorfenéné zbytky jidla z kamenného povrchu pomoci obracece z plastu
nebo dfeva. Ocistéte kamen na pizzu vodou. V pfipadé potfeby pouzijte vihky hadfik nebo Cistici
houbicku.

S Muurikka kamenem si mizZete doma upéct kifupavou pizzu na Urovni rezident(. Idealni také pro
peceni mraZzenych pizz, domaciho chleba, na rohliky, kola¢e nebo jiné napf. sladké pecivo. Kulatym
Pizza kamenem se snadno pohybuje diky svym praktickym drzadlGm.



