MUURIKKA WOK Z OCELE A PAELLA PANVE
- PRVNI POUZITi A UDRZBA:

Pred prvnim pouzitim:

Privedte trochu vody na pdnvi do varu. Pak
umyjte panev s vodou a saponatem. Panev
po umyti ihned osuste. Nenechdvejte venku
vyschnout! Naneste lehce olej nebo Muurikka
Silava tuk na vnitfni povrch. Silava tuk chrani
pred korozi a zlepSuje kvalitu panvi. Nyni je
vase panev pripravena k pouziti. Po kazdém
pouZiti naneste lehce olej na vnitini i vnéjsi
povrch panve.

Udriba:

Vyrobky tohoto typu nemaji nepfilnavy povlak.

Kusy jidla se proto mohou pfilepit na povrch.
Pokud nechdate trochu vody se saponatem v
panvi asi hodinu, lze pak zméklé zbytky jidla

snadno odstranit.  Poté umyijte
panev vodou. V pfipadé potieby
mUzZete také pouzit drsnéjsi houbu
nebo &istici prasek. Cistou panev
ihned osuste a naneste lehce olej
na vnitfni i vnéjsi povrch panve.
Panev zabalte do papiru, vlozte
do plastového sacku a ulozte na
suché a chranéné misto.

Pokud neni panev ihned po pouziti
vysusena, mlZe se na povrchu
vnitfni strany objevit rez. Setrete
panev ocelovou draténkou nebo
gril. kartacem a opakujte postup
¢isténi tukem.



